FABRICATION ARTISANALE




Je vous propose un accompagnement tout en
« douceurs » pour vos événements particuliers

ou professionnels, tout au long de I’année.

Une pyramide de macarons, un
croquembouche, un entremets de grande taille
ou des mignardises rendront inoubliables ces

moments de partage.

Composez l e
06.99.32.55.36 pour
échanger sur votre

projet.




UNE COMPOSITION DE CHOUX A LA FORME CLASSIQUE OU

REVISITEE AUX SAVEURS DELICATES.

TROIS SAVEURS SONT PROPOSEES : CHOCOLAT, VANILLE,

CAFE, CARAMEL, KIRSCH ET GRAND-MARNIER

JE CONSEILLE UN ENSEMBLE DE TROIS CHOUX PAR CONVIVE.
LA PIECE MONTEE EST PROPOSEE AVEC OU SANS
NOUGATINE.

LES PIECES MONTEES



LA

PYRAMIDE DE MACARONS

UNE COMPOSITION MODERN
RAVIR LES YEUX ET LES PAPIL
PLUSIEURS SAVEURS SON
VANILLE, CAFE, CARAMEL,

EXOTIQUES, FRAISES OU FRA

JE CONSEILLE UN ENSEMBL
CONVIVE.



UN ENTREMETS GRANDE TAILLE (POUR 20 A 30 CONVIVES
MINIMUM) A CHOISIR PARMI LES ENTREMETS CLASSIQUES
OU LES CREATIONS, METTANT EN AVANT LES FRUITS DE

SAISONS, LE CHOCOLAT OU D’AUTRES SAVEURS

LES GRANDS ENTREMETS



LES REDUCTIONS

LES REDUCTIONS SONT PROPOSEES EN PLATEAUX DE 15
PIECES MINIMUM. ILS SONT COMPOSES, SELON VOS
ENVIES, DE TARTELETTES, DE CHOUX, D’ENTREMETS, DE

MACARONS OU DE VERRINES.

DE NOMBREUSES SAVEURS [SONT DISPONIBLES SUR LE
SITE ET POURRONT ETRE DEFINIES LORS DE LA

COMMANDE.






« Je suis Camille, votre artisan patissier. Je serais ravie de
rendre inoubliables vos moments de féte et de célébration. »
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http://lespatisseriesdecamille.fr

